
 

 
 
Kochen mit Herz und Kreativität – Dein neuer Job wartet!  
 
Du bist ein wahrer Teamplayer und liebst es, mit frischen Zutaten kreative Gerichte zu 
zaubern? Du bist ein innovativer Kopf, der gerne Rezepte umsetzt, allenfalls weiterentwickelt 
oder sogar neue Gerichte erschafft?  
Falls ja, dann bist du genau die richtige Person für uns!  
 
Wir suchen per 1. Juli 2025 oder nach Vereinbarung suchen wir eine/n 
 
Köchin / Koch 80-100% mit Leidenschaft  
 
Egal ob du gerade die Lehre abgeschlossen hast oder schon Erfahrung hast, wenn du mit 
Herzblut kochst und dich weiterentwickeln möchtest, dann wollen wir dich unbedingt 
kennenlernen! 

Wir bieten: 

• In der Regel Arbeitsdienste ohne Zimmerstunde zwischen 08:00h und 20:00h in einer hellen 
modern eingerichteten Küche mit Aussicht 

• ein gut eingespieltes, junges, dynamisches Team 
• eine wertschätzende Betriebskultur und zeitgemässe Anstellungsbedingungen 
• vielseitige, gesunde und hochwertige Ernährung auf der Basis von regionalen 

Frischprodukten 
• Familien- und Freundesrabatt bei Hotelübernachtungen hier im Haus, Ermässigung für die 

Benutzung des Hallenbads und Fitnessbereichs sowie Gratisbenutzung des Mitarbeiter-
Seebads, etc. 

Aufgabenbereich: 

• du bist flexibel und mitverantwortlich für die gesamten Mise-en-place auf den eingeteilten 
Posten sowie für die Produktion von kalten und warmen Speisen 

• du hilfst mit, den Tagesablauf zu organisieren  
• du unterstützest den Küchenchef in den Bereichen Warenbestellung, -annahme und 

Lagerbewirtschaftung. 
• du bringst neue und kreative Ideen für die Speiseangebotsgestaltung ein  

Profil: 

• du verfügst über eine abgeschlossene Ausbildung als Köchin / Koch EFZ 
• du bist eine dienstleistungsorientierte, belastbare und anpackende Persönlichkeit, welche 

über ein hohes Qualitäts- und Verantwortungsbewusstsein verfügt 
• du zeichnest dich durch kreatives, exaktes und selbständiges Arbeiten aus  
• du hast sehr gute Deutschkenntnisse 
 
 
Weitere Infos erhältst du auf unserer Website https://hotel-laendli.ch oder direkt von unserem 
Küchenchef, Ueli Meier, Tel. 041 754 90 35  
 
Deine Bewerbung sende bitte an: cornelia.storrer@laendli.ch  

mailto:cornelia.storrer@laendli.ch

